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l.Localizacion Geogrdéfica
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2. Localizacion del Inmovilizado
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3. Almacenes:
Superficie y Volumenes

ALMACENES PROPIOS ALMACENES ALQUILADOS
TERRAZOS DE BUREBA MIRANDA DE EBRO ESTEPAR SOTOPALACIOS
SUPERFICIE 5.000 M2 2.100 M2 1.800 M2 700 M2
CAPACIDAD 25.000TM 7.500TM 6.000TM 2.100T™

; COMERCILLIZACIGI!
z ] DE CEREALES

L



4. Seleccionadoras

- De Cereadles:

10 Tm./ Hora 5Tm./Hora 3 Tm./Hora

- De Legumbres:

3 Tm./Hora

{& SERABUR “s2
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6. Actividades de la Empresa
© VOLUMENDETMEJECUTADAS

Volumen Total Tm. M Cereales Fertilizantes

101.824,70

QZ.EEE,ZE

80.148,80|
75.471,56| =

7|
64.370.93 67.083,44

8.058,45) 11.100,63 13.065,36|

2018 2019 2020

 SERABUR “2:5°
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/. Clientes y Proveedores

CLIENTES

N° Total de Clientes
en 2020: 188

¥ COMERCIALIZACION
¥ De CeRenles

PROVEEDORES

N° Empresas
Proveedoras 2020: 98

N° Agricultores
Proveedores 2020: 185

N° de Agricultores en
Base de Datos: 1.968



8. Finanzas
~ 8.1FACTURACIONYMARGENBRUTO (EN®

25.000.000,00

22.672.761,44

20.000.000,00 21.556.555,38

17.309.918,01
15.000.000,00

10.000.000,00

5.000.000,00

% del Margen Bruto
sobre la

1.292.896,12 1.046:717;21 1.683.990,90 Facturacién

2018 2015 2020

Facturacion Margen Bruto

o SE RABUR COMERCIALIZACION
£ B DE CEREALES




8. Finanzas
'~ 8.2MARGENBRUTOYRESULTADOSANTES DEIMPUESTOS (EN€)

1.800.000,00
1.600.000,00 1.683.990,90

1.400.000,00

1.200.000,00 1.292.896,12

1.000.000,00 1.046.717,21

800.000,00
600.000,00

400.000,00 JR, 423.798,20
247, B % del Resultado

211.474 85 sobre el

0,00 Margen Bruto
2018 2019 2020

200.000,00

Margen Bruto Resultados antes de Impuestos
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8. Finanzas
- ssEmmAGNeO

£00.000,00

700.000,00

682.210,57 693.802,27

600.000,00
609.177,18

200.000,00

400.000,00 451.518,70

300.000,00

200.000,00

100.000,00

0,00
EBITDA MEDIO

o SE RABUR COMERCIALIZACION
; ‘ DE CEpEALES



9. Tasacion Inmovilizado

TASACION TOTAL: 2.796.999,1 €

5,1€
Inversion Total: -

4.164.599'86 € 1.396.662€

fb SERABUR COMERONZACKH m OFICINAS = NAVES TERRAZOS m NAVE MIRANDA



Origen Espana

Legumbres

- DELATERRA -

Buenas para ti... .

buenas para la tierra.




SoOmos
Delaterra

Somos DELATERRA, somos productores de
legumbres nacionales cultivadas con mimo por
nuestros mas de 700 agricultores de Castilla y Leon,
Pais Vasco, Navarra y La Rioja.

Son fuente de proteinas
vegetales y fibra, ricas en
vitaminas y minerales y
bajas en grasas.

Reivindicamos las legumbres como producto
sostenible, saludable y que contribuye al
mantenimiento de nuestros entornos rurales.

Delaterra es una apuesta por un futuro mejor.



SOMos
origen

El 70% de todas las legumbres que se consumen en
Espafia son de importacién, con las consecuencias a
nivel medioambiental que ello supone.

En Delaterra tenemos un compromiso con la
sostenibilidad y la calidad de nuestro producto, por
eso todas nuestras legumbres proceden de campos
espafoles. Realizamos un cuidadoso seguimiento
de todas ellas, desde el campo hasta la mesa,
garantizamos su trazabilidad y trabajamos con
nuestros agricultores para ofrecer un producto de
maxima calidad.

En Delaterra tenemos un
compromiso con la sostenibilidad
por eso nuestras legumbres se
cultivan en Espaia.




SOMos
sostenibles

En Delaterra cuidamos la huella hidrica y vigilamos

la huella de carbono de nuestras legumbres. Somos
auténtico producto kildmetro cero. Todas nuestras
legumbres se cultivan en campos de Castilla y Ledn,
Pais Vasco, Navarra y La Rioja, con lo que reducimos
la huella de carbono acortando su transporte y
manipulado. Las legumbres son un cultivo clave para
la salud del planeta. Su capacidad de fijar el nitrégeno
en el suelo hace que mejore el rendimiento de
futuros cultivos.

Todas nuestras legumbres se
cultivan en Espaia, con lo que
reducimos la huella de carbono.




SOMos
cultura rural

Luchamos contra la despoblacién, defendiendo la
vida y tradiciones de nuestros pueblos. Trabajamos
con mas de 700 agricultores que cultivan mas de
2.000 hectareas de legumbres en campos de Castilla
y Ledn, Pais Vasco, Navarra y La Rioja.

Desde hace mas de una década generamos riqueza
en los entornos rurales de nuestro pais con lo que
contribuimos a fijar la poblacién en los pueblos.

Delaterra contribuye al
desarrollo rural, generando
riqueza en nuestros pueblos.




SOomos
salud

Nuestras legumbres son un producto con infinidad
de propiedades beneficiosas para la salud. Uno de
los alimentos mas completos y que forma parte
fundamental de una dieta variada y equilibrada. Son
fuente de proteinas vegetales de alto valor biolégico.
Fibra, vitaminas y minerales y bajas en grasas.

Son fuente de proteinas
vegetales y fibra, ricas en
vitaminas y minerales y bajas en
grasas.




Y




- DELATERRA -

Lenteja

Es una lenteja de pequefio tamafio que se caracteriza
por su color pardo, del que toma su nombre.
Presenta pequefias motas negras que las hacen muy
caracteristicas. Miden entre 3-5 mm y son ricas en
hidratos de carbono, hierro y magnesio. Su piel es
muy fina y tierna y aguanta muy bien el cocinado.

Legumbres

Garbanzo

Este garbanzo tipico de las dos castillas recibe su
nombre de una localidad de Salamanca.

Se caracteriza por ser pequefio, puntiagudo y de
color marrén claro, ligeramente anaranjado. Una vez
cocinado conserva su forma y no se despelleja, por lo
que es muy agradable de comer.



- DELATERRA -

Garbanzo

Los garbanzos lechosos son grandes y muy palidos,
casi blancos. Se distinguen porque tienen el relieve
muy marcado. También se denominan manteca,
debido a su cremosidad una vez cocinados. Tienen la
peculiaridad de absorber muy bien los sabores por lo
que son ideales para guisos.

Legumbres

Alubia

Alubias con forma de rifién de tamafio medio y que
se diferencian por tener un color marfil uniforme.
Son fuente de hierro, magnesio y acido félico. Su piel
es muy suave Y, sin embargo, resistente y son ideales
para tomar en platos tanto frios como calientes.



Legumbres

- DELATERRA -

Alubia

Alubias con forma ovalada y grano muy lleno. Se
distinguen por su caracteristico color, morado, muy
oscuro, casi negro, mientras que por dentro su carne
tiene un color rosado. Al cocinarlas producen un
caldo espeso y muy sabroso.

Alubia

La alubia palmefia es originaria de Ledn y Zamora. Se
reconoce por su forma eliptica y un poco alargada y
por su color jaspeado en tono vino. Es una alubia muy
valorada por su sabor y porque produce un caldo
muy espeso.



Legumbres

- DELATERRA -

Alubia Alubia roja

La alubia pinta de Ledn es tipica de la zona de la La alubia carico de lbeas es muy valorada por su
Bafieza. Se caracteriza por su color entre canela suavidad, y gran sabor. Se distingue por su color vino
y rosaceo y las manchas granates oscuras que oscuro y brillante y su forma redondeada. Se les
presentan. Es muy apreciada en el norte de Espafiay reconoce por la marca beige que presentan en su

destaca porque aportan gran cantidad de hierro. embridn.



Legumbres

- DELATERRA -

Alubia Alubia

Una alubia tipica de la zona de montafia y de los Estas alubias se caracterizan por su pequefio tamafio,
valles alaveses. De pequefio tamafio, ovalada y con su forma un poco plana, su tono verdoso y su piel
pintas rosaceas. Su color oscila entre el granate muy fina. Esto hace que su textura sea mantecosa. Es
oscuro y el rosa claro. Tienen muy poca piel y son una legumbre muy apreciada. Tienen alto contenido
muy finas al paladar. en proteinas, vitaminas C, A y B12 y minerales como

calcio, sodio, fésforo y magnesio.



Estamos
enQOQ

Poligono Industrial Ircio
Avenida de México 50-52
09219 Ircio (BURGOQOS)
TEL. 680 507 470

info@legumbresdelaterra.com

e
710

www.legumbresdelaterra.com



Las Iegumbres contra el
camblo climatico

®

. DELATERRA -
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Etimologia Legumbres y leguminosas

Legumbre J
La palabra legumbre @ ®

. procede directamente s
del latin legumen, leguminus, @
que designaba a semillas Leguminosa Legumbre
comestibles como habas guisantes, hace referencia a aquellas Subgrupo de la familia
lentejas, alubias, et plantas cuyo fruto se encuentra de las leguminosas;

dentro de una vaina. hace referencia inicamente
a la semilla seca.

Un ingrediente versatil
de larga duracion

Las legumbres han sido
una parte esencial de
la dieta humana
durante siglos.

Un ingrediente clave
en numerosos platos nacionales y

Las legumbres se pueden - .
regionales como:

almacenar durante
meses sin que pierdan
su elevado valor nutricional,
aumentando la disponibilidad e Falafel e Daal
de alimentos entre
cosecha y cosecha.

La produccion
agricola de
frijoles, garbanzos
y lentejas se remonta ¥

al 7000 - 8000 a.C. g

® Frijoles cocidos

Parte de la red vital

de la biodiversidad

Fomentan la agricultura sostenible
y la proteccion del suelo

i

510S SOrpPrendep,
O sobre las les

o )
El cultivo intercalado ‘#‘f o X)egum I & S |

con las legumbres incrementa la
biodiversidad vegetal y crea un
paisaje mas variado para
animales e insectos.

Como fijadoras de nitrogeno,
| Rl las legumbres pueden mejorar la

‘a6 d fertilidad del suelo, mejorando y
ue QU\Za €Scon Oc ia . alargando la productividad de las

— tierras agricolas.
VAR
n




Un aliado inesperado
frente al cambio climatico

Consumo de agua para producir legumbres en

comparacion con otras fuentes de proteinas:
1 kg 1 kg 1 kg 1 kg JI |
de lentejas de pollo  de cordero de ternera |

©« M 6

‘ ’ La amplia diversidad genética Al tener una menor huella de
N b Al de las legumbres permite carbono, las legumbres reducen

£ f ! / i = i - . . »
- L : { seleccionar variedades adaptadas al ~ de forma indirecta las emisiones
s s de gases de efecto invernadero.

1250 litos 4325 lios 5520 Litros 13 000 litros | .
1

Asequibles y polivalentes N / Un poderoso super alimento 10

Cero colesterol Fuente de proteinas
o® Legumbrescomoel Qe = DR QU By
. guandu y el bambara . A
: Alto conteni <Hi ine,
& se pueden cultivar 1:0 e E:lo Baio indice elicéms
en suelos muy pobres coMerroyzinc R AR AN 0 e
y ambientes semiaridos.
Ricas en nutrientes - Bajo contenido en grasa
Los agricultores que cultivan legumbres Los residuos de cultivos
tienen la opcion de consumir y/o de leguminosas de grano Sin ol R; . 1 - de i
vender su cosecha. también pueden utilizarse s uten s el e O

como forraje animal. !/ wtanunas dEI e £
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Objetivos de Desarrollo Sostenible ODS

FIN SALUD EDUCACION IGUALDAD AGUA LIMPIA
DE LA POBREZA Y BIENESTAR DE CALIDAD DE GENERD Y SANEAMIENTO

TRABAJO DECENTE INDUSTRIA, 10 REDUCCION DE LAS

Y CRECIMIENTO INNOVACION E
ECONOMICO INFRAESTRUCTURA

13 ACCION 'IG FAL, JUSTICIA 17 ALIANZAS PARA
POR EL CLIMA E INSTITUCIONES LOGRAR
sOLIDAS LOS OBIETIVOS OBJETIV::S
#
e

DE DESARROLLO
SOSTENIBLE

DESIGUALDADES




Emisiones de carbono de

Huella de Carbono alimentos comunes

(Emisiones en equivalentes de CO2)

Cada gramo de carne producido genera
unos 221,6 g de CO,e, frente a los 0,58 g
gue generan las legumbres.

LOs vegetales en general suelen tener una
huella de carbono baja.
En particular, las lentejas son el alimento
de consumo habitual que menos impacto
medioambiental tiene (su huella de
carbono es de tan solo 0,9 kg CO2/kg).
4 Y )

1kg 1kg 1kg 1kg 1kg
Ternera® Cordero Quesn Leche®  Patatas  Lentejas




Huella de Carbono

LEGUMBRE CARNE

Dioxido de carbono
equivalente por un
kilo de producto:

Poca contribucidn Bﬂjﬂ
a la emision de gases
con efecto invernadero

Cordero: 39,2

Dioxido de carbono £ Aumento de los Ternera: 27
equivalente por un kilo ol cam;i;tglfr:éticn gases con efecto Cerdo: 12,1
de producto: 0, 9 ' invernadero. CO, Pollo: 6,9
2 it
Huella del carbono™

CO: La FAD calcula que el

ara 14,5 %

del total anual

de emisiones de CO2
corresponde al proceso
productivo de la ganaderia.



Huella Hidrica

La produccion de 1 Kg. de legumbres
necesita 100 veces menos agua que 1 Kg.
de pollo.

1 Kg. de guisantes o lentejas partidos: 50I.
1 Kg. de pollo: 4.325I.
1 Kg. de carne de cordero: 5.520I.
1 Kg. de carne de vacuno: 13.000l.

Por eso, el futuro del planeta pasa por
el consumo de esta proteina vegetal,
saludable y sostenible.




Huella
Hidrica

iAhorra Agua, Come Proteina Vegetal!

Observa los litros de agua necesarios para producir
1 gramo de proteina de los siguientes alimentos:

REJ@“* T T———

-

Cordero y . e .
Cabrito | : TR ' 63

Cerdo ) e 57

Pollo 34

Leche
de vaca

31

29

Huevos

26

Alimentos hechos con vegetales,
21 granos, frijoles y tofu

- il
Frijoles y ~ 9 b i;;y
Lentejas % - 19 WY truthordrought.com

Fuente de Informacion:
Hoekstra, AY. “The hidden water resource use behind meat and dairy”, Animal Frontiers, April 2012, vol .2, no. 2, Table 1.




Legumbres

versus carne p T, gt

Ventajas del
consumo de legumbres
respecto al de carne

Legumbres

El cultivo intercalado

de legumbres aumenta

la biodiversidad vegetal

y favorece la
subsistencia de animales v

e insectos.

\ . Ve
- i N .
. - L
"."“ L{
e e A A( \

La produccion de piensos

para la produccion intensiva

de carne causa una pérdida
fm de la biodiversidad vegetal.

Biodiversidad e

X
Alta
Accesibilidad
Hay accesibilidad a proteinas Baja
y minerales para gran parte
de la poblacion rural del mundo.
Poca contribucién ~ Baja Dioxido de carbono
a la emision de gases eguwalente por un
con efecto invernadero kilo de producto:
Dioxido de carbono Ef Aumento de los Ternera: 27
equivalente por un kilo i ;i;tgl:':atico gases con efecto Cerdo: 12,1
de producto: 0,9 ) invernadero. CO. Pollo: 6,9
Huella del carbono™*
CO: La FAO calcula que el
e 14,5 %

del total anual

de emisiones de C02
corresponde al proceso
productivo de la ganaderia.

1 kg de legumbres

501

-

Necesidad de agua
para producir

para producir

Bajo

1.3301

1kg de carne
de ternera

4.3251

1kg de carne
de pollo

5.5201

1kg de carne
de cordero

8 A

==

Coste alto y variable
segun el tipo
de carne y la calidad

Alto

Relacidn calidad / precio

engrasay no tienen

Ayudan a disminuir

~
A

Alto
Conservacion
Tiempo de conservacion
sin que se modifique
su valor nutricional
Bajo contenido
Alto contenido
colesterol. v en fibra:
disminuyen el riesgo
de cancer.

el riesgo cardiovascular.

Contiene grasa

y colesterol,
Aumento del

riesgo cardiovascular.

Bajo

O

No contiene fibra:
incremento del

X riesgo de cancer
(carnes rojas y procesadas).



Importacion de Alubias en Espana

Alubias

Importaciones de Alubias (Tn): Evolucion 2016-2021

COD. TARIC: 071333

Fuente: AEAT (Recopilado por A.L.E)

2016 2017 2018 2019 2020 2021
Alubias 48.128 38.829 44638 48.600 56.859 51.508
55.000
40.000 -
25.000 -
10.000 -
2016 2017 2018 2019 2020 2021




Importacion de Alubias por Origenes

Principales (TM)

2016 2017 2018 2019 2020 2021

Argentina 33.391 23905  27.071 32.505 40393  34.796

2411 3.069 3.805 3434 4321 6.309

EE.UU 3.250 4588 4559 3.405 2763 2578

3.823 2,560 > 505 2527 2156 1327
45 000
40.000
35000
30.000
25 000
20000
15.000
10.000
5.000

; mBE mEE wil H= =

2016 2017 2018 2019 2020 2021




Importacion de Lentejas en Espana

2016 2017 2018 2019 2020 2027
Lentejas 67171 74.734 46.7/69 48.467 58.906 39.221

80.000 -

70.000 -

60.000 -

20.000 -

40.000 -

B R R =

2016 2017 2018 2019 2020 2021

30.000 -




Importacion de Lentejas por Origenes
Principales (TM)

2016 2017 2018 2019 2020 2021
EEUU 26.154 34.429 21.991 28.161 34.120 21.149
Canada 536.306 35.575 21.560 18.065 22.784 16.872

40.000 -

30.000 -

20.000 -

10.000 A

2016 2017 2018 2019 2020 2021
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Importacion de Garbanzos en Espana

2016 2017 2018 2019 2020 2021
Garbanzos 44 756 41.758 52.646 57473 53.105 36.039

60.000 -

20.000 -

40.000 -

30.000 -

20.000 -

10.000

2016 2017 2018 2019 2020 2021

—



Qmportacién

Principales (TM)

de Garbanzos por Origenes

2016 2017 2018 2019 2020 2021

13.694 18.225 19.534 25.222 25.662 11.215

México 18.576 12.686 17.360 21.701 14.012 15.084

Argentina 7.495 7.486 9.095 f£.753 9.337 1.659

Francia 512 1.008 899 321 1.015 3177
30.000
25.000
20.000
15.000
10.000
5.000
0

2016

2017 2018

2019

2020

2021




Consumo de
Legumbres en
Espana por
Comunidades

Consumo de legumbres en Espaiia
Las tres comunidades con mayores consumos per capita fueron Cantabria, Baleares y Catalufa

Consumo de legumbres por comunidades en 2020

=n Kglper capita
3,14 ! ! 3,89 _
3,46 |
3,79
B \Vasdeb5
BW4i5-5
W 445 3,66
35-4
Menos de 3.5 3,64 3,53
3,36 3,75

3,33



A

Evolucion del Gasto en Legumbres por Hogar

EVOLUCION GASTO POR HOGAR (miLes/¢)




A

Evolucion del Consumo de Legumbres
por variedad

Evolucion Consumo por Variedad

Garbanzos Alubias = |ecntejas

2021
Estimacion(*)




A

Evolucion del Consumo de Legumbres
por Presentacion

s Legumbres secas

Legumbres cocidas

umo por Presentacion

2020 2021
Estimacion(™)




‘Muchas Gracias!

\
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